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Inledning

Foljande anvisningar innehaller de fortydliganden och tilldgg utéver gallande myndighetskray,
allmanna bestdmmelser, AMA, PBL, BBR och eurokoder som ska beaktas i alla Futurums bygg- och
anldggningsarbeten.

Anvisningarna géller som styrande dokument i bade projektering och produktion.

Framkommer behov av underhéllsatgarder pa befintlig anldggning/installationer ska detta
meddelas projektledaren for eventuella atgarder.

Syfte

Syftet med dessa anvisningar &r att ge projektdrer och entreprendrer som arbetar pa uppdrag av
Futurum véagledning i byggtekniska val, och pa sa satt sékerstélla att Futurums fastigheter haller en
enhetlig standard.

[}
Mal
Futurums mal &r att skapa miljoer vardiga vara barn.

Futurums byggnader ska:

e Vara fria fran riskkonstruktioner och skadlig fukt.

e Vara robusta och hallbara konstruktioner.

e Besta av material utan negativ halsopaverkan.

e Vara flexibla med méjlighet till framtida anpassning.

e Halaga underhallskostnader och sma underhallsbehov.

e Haen lag klimatpaverkan (COze).

Avsteg fran anvisningarna

Vid motstridigheter mellan Futurums projekteringsanvisningar, branschstandarder och
rekommendationer ska Futurum underrattas och ges tillfalle att besluta om atgérd.

e Avsteg fran anvisningarna maste skriftligen godkannas av Futurums utsedda projektledare
for alla faser i projektet.

e Avsteg ska dokumenteras enligt Futurums avstegsblankett, avsteget ska laddas upp pa
aktuell projektportal under fliken "Avsteg”.

e I mindre projekt ska avstegsforfragan skickas fér godkannande till Futurums

bestallarrepresentant via mejl.
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Granskning

Samtliga handlingar ska granskas av Futurum enligt uppréattade rutiner.

| storre/medelstora projekt ska granskningshandlingar laggas in pa aktuell projektportal,
under flik "granskning”.

Granskning ska ske i Bluebeam studio enl. senaste versionen av BEAst-standarden.

| mindre projekt ska handlingar skickas fér granskning och godké&nnande till Futurums

bestallarrepresentant via mejl.

Handlingar

Relations och DU-handlingar ska dverlamnas till Futurum efter avslutat uppdrag.
DU-handlingar ska upprattas enl. Futurums DU-instruktioner.

Finns befintliga handlingar (tillhandahalls av Futurum) ingar det i uppdraget att uppdatera
dessa till gallande ny status.

Vid projektering ska det i projekterad beskrivning anges vilken upplaga av styrande och
vagledande dokument som AMA, projekteringsanvisningar, BBR mm som anvants i

handlingen.

Allmanna anvisningar storkok

| det fall utrustning foreskrivs ska leveranstider for reservdelar och montagetider beaktas for att

minimera avbrott f6r verksamheten. Vid &ndring av freskriven produkt ska bestallare bedéma

likvardigheten. Innan bestallning av utrustning ska projektets maskinlista granskas av bestallaren.

Kontaktperson &r ansvarig maltidschef.

| ett tidigt skede ska féljande beaktas:

Brandskydd utreds av projektgruppen. Komplementbyggnader bor beaktas
géllande placering av miljédrum/bod.

Installationernas utformning, placering, utrymmeskrav med mera ska samordnas
med arkitekten géllande storkéket som matsalen med servering.
Grénsdragningslista ska upprattas mellan disciplinerna i ett tidigt skede.

Vid ombyggnad ska en miljéutredning/inventering samt fuktprojektering utforas.
Att dagsljuset &r tillgodosett, sarskilt vid miljdbyggnad.

Intransportens mest lampliga placering.

Val av material ska ur hygien- och staddperspektiv, funktion och underhallsaspekter beaktas i

projekteringsskedet.
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Olika typer av kok

Foljande ska beaktas vid projektering av tillagningskok, mottagningskék och serveringskok.

For samtliga kok galler att andamalsenliga funktioner for hantering av livsmedel; tillagning,
diskning, rengdring, avfallshantering samt servering ska finnas.

For verksamheter som omfattas dven av frukost och mellanmal ska férvaringsméjligheter rymmas i
planerade férradsutrymme.

Vid nybyggnation ska férradsutrymme dimensioneras for att minimera antal leveranser.
Tillagningskok

e | etttillagningskdk bereds och tillagas all mat som serveras fér den verksamheten.

e Ravaror levereras direkt fran leverantérer och lagerhalls.

e Tillagningskoket kan dven distribuera mat till andra verksamheter.

e Kokets maskiner och utrustning ska vara anpassade fér verksamheten omfattning och
behov samt ev. mottagande verksamhetsbehov.

e  Sarskilt utdkade ytor ska finnas om tillagningskéket ska distribuera varm mat till annan
verksamhet.

e Plats fér mottagning/utlastning, packning, férrad och uppstélining av vérme/kylvagnar ska
finnas, saval plats for varuvagnar intill intransport.

e Funktioner for snabbnedkylning ska beaktas.

Mottagningskok

e Tar emot varm mat fran ett tillagningskok samt tillagar och bereder tillbehor till
huvudkomponenter.

e Kokets maskiner och utrustning ska anpassas till verksamhetens behov och antal portioner
som serveras.

e Mottagningskdket far delvis egna leveranser av livsmedel fran leverantorer.

o Koket ska férses med férrad fér de ravaror och tillboehér som serveras med den levererade
fardiga maten.

e Plats fér mottagning/utlastning, uppackning och uppstallning av varme/kylvagnar ska

finnas, saval plats for varuvagnar i anslutning till intransport.

Serveringskok

e Koket utformas och dimensioneras efter verksamhetens behov och omfattning.
e Maten levereras varm till avdelningen inkl. tillbehor. Méjlighet till uppvarmning ska finnas.
Maten serveras i matsal i ndra anslutning serveringskéket. Mojlighet att bereda frukost och

mellanmal ska finnas.
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e Plats fér mottagning/utlastning, uppackning och uppstallning av varme/kylvagnar ska

finnas, saval plats fér varuvagnar i anslutning till intransport.

Rumsfunktioner

Innan detaljprojektering ska behov fér verksamheten utredas med bestéllare, projektledning samt
med representanter fran maltidsenheten.

Forutsattningar sdsom ytbehov och rumsdisponering. Vid nybyggnation ska kokets tankta placering
i fastighet utredas i samrad med arkitekt.

Maskiner och utrustning valjs med hansyn till kdkstyp, verksamhet och antal portioner.

Rumsfunktion Tillagningskék Mottagningskok Serveringskodk

Varumottagning X
Soprum
Stadrum/Kemikalier

Omklad med dusch/WC

X X X X| X
X

Personalrum/Pausrum

Expedition/Kontor*

>
>

Skrivplats

Kylrum Grénsaker
Kylrum Mejeri
Kylrum Ovrigt
Frysrum

Torrférrad Mat
Torrférrad Non-food
Kantinférrad
Renseri
Tillagning/Beredning
Diskrum

Matsal/Servering

X X X X X X X X X X X X X X X X X X Xx

X X X X X X X X X X

Diskinlédmning

* Galler storre tillagningskok, t.ex. i skolor.

Rumsindelning
Nedan redovisas de krav och funktioner som stalls pa respektive rum i kdken.

Maskiner och utrustning i respektive rum finns med i Maskinférteckning, bilaga 1 i slutet av
dokumentet.
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Varumottagning

e | varumottagningen ska finnas mojlighet fér av-emballering, kontroll av vikt, volym och
temperatur. Plats fér mattransportvagnar, lyftvagn, uppstéliningsplats for lastpallar och
rullburar utan att utrymningsvégar blockeras samt plats fér dokumentationsarbete ska
finnas.

e Varuvagnar ska dven fa plats utvandigt i anslutning till varumottagning eller vid miljéhus.

e Modjlighet att rationellt reng6éra vagnar och ytor.

e Utrustning fér golvrengdring ska finnas.
Miljorum

e Avfallsutrymme placeras i ndra anslutning till varumottagning. Om mgjligt ska eget
miljéhus/miljérum for kok projekteras.

e Avfall ska kunna hdmtas utan att passera verksamhetsytor.

e Sopkarl hdmtas pa markniva. Om sopkarl férvaras dver markniva ska ramper med lutning
1:12 anldggas sa att hamtning kan ske kérbart och utan Iyft.

e Utrymme ska innehalla uppstéliningsplats for ett antal kérl for att mojliggéra kallsortering
dar antalet bl.a. dimensioneras efter frekvens pa témning.

e Omrisk finns for dalig lukt, ska utrustning for att férhindra den finnas.

e Utrustning fér spolning av golv ska finnas.

Stadrum/Kemikalier

e | stddrum ska férvaring av stddutrustning och kemikalier finnas i form av hyllor eller
hyllstéllning, upphé&ngningsanordning for borstar och moppar. Fér mindre verksamheter

planeras stadskap.

Omkldadningsrum med dusch/WC

e Personalen ska kunna férvara bade arbetsklader och privata kladder samt kunna byta om pa
arbetsplatsen.

e Omkladningsrum ska ha lasbara omkladningsskap och ha plats fér att halla privata klader
och arbetsklader atskilda. Plats for oren tvatt. Forvaring av rena arbetskléder.

e Dusch och WC ska finnas endast i direkt anslutning till omkladningsrummet pa storre
verksamheter, pad mindre verksamheter endast WC. Om mdijligt ska dusch vara ett separat
utrymme och ha omkladningsmdjlighet. Tvattmaskin och torktumlare ska planeras for storre

verksamheter.

Personalrum/Pausrum
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e Personalrum ska placeras med nara/direkt anslutning till koket.

Expedition/Kontor

e Kontor bor ha dagsljus. Om kontoret ej ligger i fasad placeras glas mot omgivande lokaler.
Kontoret pa de storre verksamheterna ska ha datorarbetsplats fér tva personer, plats fér
skrivare och parmférvaring.

e Kan kombineras med personal/pausrum om separat rum ej ar mojligt.

Skrivplats

e For mindre kok dér separat kontor ej ar mojligt ska skrivplats fér administration och

férvaring av parmar planeras.

Kylrum Gronsaker

e Kylrum fér gronsaker/rotfrukter i direkt anslutning till varumottagning samt renseri och

tillagning. Férvaring pa hyllstéliningar och golvtrall. Kylrum utgar pad mindre forskolor.

Kylrum Mejeri

e Kylrum for mejeriprodukter i direkt anslutning till varumottagning. Férvaring pa

hyllstéliningar och plats fér vagnar.

Kylrum Ovrigt

e Forvaring pa hyllstéliningar.

Frysrum

e Forvaring pa hyllstéllningar med perforerade hyllplan.

Torrforrad Mat

e Forvaring pa hyllstéliningar.

Torrforrad Non- food

e Forvaring pa hyllstéliningar.

Kantinforrad

e Fodrvaring pa mobila hyllstéliningar och/eller vagnar.

Renseri
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e Rum ska ha direkt/néra anslutning till tillagning och kylrum gronsaker. Rummet ska placeras
pa sadant satt att intransport inte sker genom dvriga férrads-och beredningsutrymmen.

e Utrymme for skalning, ansning och beredning av i huvudsak tvattade rotfrukter och potatis
samt gronsaker. Forvaring av redskap och utrustning. Méjlighet till rationell reng6ring av
redskap, maskiner, utrustning och ytor.

e Rum ska ha en arbetsbénk med rejal ho, skarbréadestéll och férvaring i lador.

Ovan arbetsbénk ska dubbla hyllor placeras, undantag vid fonster.

e Utrustning fér handhygien och golvrengéring ska finnas.

e Om man véljer att installera ett matavfallssystem ar det lampligt att placera inkastbank i
renseriet.

e For mindre verksamheter planeras del av kék fér hantering av grénsaker. Vid denna typ av

verksamhet far endast skéljda och skalade rotfrukter och grénsaker beredas.

Tillagning/Beredning

e Koket ska planeras med linjara, effektiva och hygieniska fléden. Kéket ska placeras i direkt
anslutning till férradsutrymmen. Utrustning och inredning ska placeras och monteras for
enkel rengéring och med god 6verblick i hela kket.

e Uppstallningsplats fér redskap och vagnar. Férvaring av beredningsutensilier och
engangsmaterial. Arbetsplatser f6r manuellt arbete som kan anpassas i hdjd, rengéring
med tillgang till vatten och avlopp, generdsa berednings-/avstéllningsytor.
Sopsorteringsutrustning.

e Om koket férses med kokgrytor ska de placeras med ett minimimatt pa 400 mm till
bakomvarande végg eller hinder.

e Tillagning av specialkost inreds i en egen avdelad plats i kbket med egna
forvaringsmojligheter av torra, kylda och frusna livsmedel samt egen férvaring av redskap.

e Utrustning fér handhygien och golvrengéring ska finnas.

Bageri/degrum

e Bakning och degberedning planeras i en egen avdelad plats i koket med egna
forvaringsmojligheter av mjol, kryddor samt redskap.
e Arbetsbank ska vara anpassad for bakning och utslagsvask ska finnas.

e Utrustning fér handhygien och golvrengéring ska finnas.

Diskrum

e Diskrummet planeras for ett optimalt fldde av gods. Diskrummet ska vara placerat sa att

smutsigt gods och avfall inte korsar vag for fardig mat.
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e Diskrummet ska vara utrustad med tunneldiskmaskin eller huvdiskmaskin samt eventuell
grovdiskmaskin i omfattning och utférande efter antal serverande portioner och méngden
diskgods.

o For storre kdk planeras tunneldiskmaskin och grovdiskmaskin. Tunneldiskmaskin kan dven
kompletteras med en férspolningsmaskin vilken minskar manuellt arbete, se bilaga 1.

e For mindre kdk planeras huvdiskmaskin eller alternativt kombidiskmaskin (grov/findisk).

e Forsma serveringskdk/pentry planeras underbénkdiskmaskin pa stativ med arbetshojd pa
?00mm over golv.

e | diskrum ska plats fér diskbackar, diskmedelsdoseringsanordning, férvaring av tillbehér,
vagnar och rent gods finnas.

e Grovdiskfunktion inplaneras som del av diskrum.

e  For huv-diskmaskiner ska hornplacering alltid undvikas. Ytor avsattas for service och
rengdring och fria gavlar pa in/utmatningsbéankar.

e Diskmaskiner har hdga ljudnivaer, detta ska beaktas vid planering och placering.

e Utrustning fér handhygien och golvrengéring ska finnas i diskrummen.

Diskinlamning

e Diskinlamning sker direkt in i diskrum, planeras mot matsal, avskilt som ett eget rum eller
med skiljevagg for ljudabsorption. Logiskt fléde ska erhallas med hansyn till serveringens
in- och utgangar.

e Inldmning ska planeras sa att inte kébildning uppstar.

e Hojden pa diskinlamning &r 900 mm pa grund av maskinerna pa diskrumsidan.

e Yngre gaster ska kunna lamna sin disk, uppbyggnad av plattform kan darfér vara
nédvandig. Direktsortering ska ha rengéringsutrustning och plats fér skradningsstation.

e Materialet runt diskinlamningen ska vara taligt och latt att rengdra.

Matsal/Servering

e Dimensioneringen av matsalens yta ska anpassas till antalet elever per sittning och
serveringstillfallen.

e Matsalen ska planeras med hansyn fér andra verksamheter exempelvis fritidsverksamhet,
samlingslokal och uthyrningsverksamhet.

e Forforskoleverksamhet planeras det for ett mindre pentrykdk i matsalen. De ska besta av
skap med avfallskarl, kyl/frysskap, mikrovagsugn, spis av hushallstyp. Eluttag med timer. For
forskoleverksamhet planeras hoj/sdnkbara varmerier och kylbankar i direkt anslutning till
koket.

e Serveringsdel i skolmatsal bér vara i separat serveringsrum avskild fran matsal och i nara

anslutning till kdket. Servering ska vara utformad fér bemanning fran en sida och sjalvtag

FUTUrUM
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fran den andra sidan och dér personal kan arbeta ostért med pafylining.
Serveringsutrustningens hdjd anpassas efter skolans arskurser med fast hojd.

Personal ska ha méjlighet att ha uppsikt dver serveringsdelen fran koket.

Serveringsdel for vattensifon, mjolkdispenser samt bréd och tillbehér inplaneras i separat

station.
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Tekniska anvisningar storkok

Inredning

Samtlig inredning (hyllstallningar, hogskap etc.) som bygger hégre an 900 mm ska fastas,

férankras eller pa annat satt skyddas mot ofrivillig stjalpning.

Hyllplan

Hyllplan utférs av minst 1,25 mm rostfri stalplat och med 30 mm nedvikt och omslagen
kant framtill och i gavlar samt 30 mm hég och omslagen kant baktill.

Vid vagghyllor med ett hyllplan placeras hyllplanet 1400 mm &fg, om inget annat anges.
Vid védgghyllor med dubbla hyllplan placeras undre hyllplanet 1400 mm &fg. och dvre
hyllplanet 1700 mm, om inget annat anges.

Skenor och konsoler till hyllplan utférs i rostfritt stal alternativt aluminium.

Véggskenor placeras med underkant 1100 mm 6fg.

Hyllstillning

Bankar

Hyllstallningar utférs med alla delar i rostfritt stal eller alternativt med hyllstallningar i
natureloxerat aluminium och hyllplan i rostfritt stdl, om inget annat anges.
Hyllstallningen utfors av parvis placerade stolpar, s.k. stegar och flyttbara hyllplan samt
med krysstag i rygg. Hyllplan ska vara 400-500mm djupa. Stegars hojd ca.1800 mm och
med justerbara fotter. Delning hyllb&rare ca.100 mm.

Vid U- och L-uppséttning av hyllstaliningarna ska hérnen utféras med atkomlighet. Utfors
genom att anslutande hyllstalining/hyllplan hdngs pa &vrig(-a) hyllstallningar.

Hyllstegar levereras med krysstag, hérnférbindelser och vaggfasten.

Bankskivor av rostfritt stal

Samtliga bankar, diskbankar, arbetsbord etc. med el- och/eller vatteninstallationer ska
fastas i vagg alternativ i golv for fristdende bénkar.

Vid placering mot védgg ska avstand mellan bénkars bakkant och végg vara 50 mm.
Inféstningar och anslutningar ska utféras enligt leverantérs anvisningar.

Bénkskivor ska vara utférda med ljudddmpning. Rostfri Toppskiva limmas pa plastskiva
eller vara utférd som sandwichlimmad rostfri stalplat t.ex. 1,25 mm topplat,
sandwichlimning samt 0,8 mm underplat.

Bénkskivor med vulst, (diskbénkar) med placering mot viagg eller fristdende ska ha hog
bakkant om annat ej anges.

Bénkskivor utan vulst (sldta), med placering mot vdgg ska ha hég vulst i bakkant om annat

ej anges. Vid fristdende placering utfors kantsektionen lika pa samtliga kanter.

Laminerade bankskivor

10
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40 mm i framkant. Laminat pa ovan och undersida samt 50 mm hég bakkant om bank &r

placerad mot vagg.

Disklador

Disklador férses med upplyftbar silhink av rostfritt stal.

Silens 6verkant ska ligga i nivd med diskladans botten. For anslutning till avloppsror ska
silhink vara férsedd med 1%2" mm géngad stos. Silhinken férses i botten med fast sil.

| leveransen ska inga anslutningar, packningar och slang fér braddavlopp.

Spillvatten ska férses med avstangningsventil.

Bankstativ

Bénkstativ utférs 560 mm djupa och héjd med bankskiva 900 mm, om inte annat anges.
Dim. pa ben 40x40 mm, estetiskt lika i samtliga enheter.

Bankar med elektriskt justerbara stativ, ska vara justerbara i héjdled mellan 750 mm och
950 mm, om inget annat anges. Motorpaketet placeras i gavel innanfér benpar och ska
vara kapslat och med slatt utférande. Inga kablar far exponeras. Mandvrering ska vara
fast, integrerad i motorpaketet.

For att underlatta rengdringen ska antalet ben pa bankar minimeras.

Dar radiator placeras bakom bénk kan indraget utférande pa stativ kravas.

Fastplatar

Hyllor

Fastplatar fér blandare, sprutpistoler, eluttag, sdkerhetsbrytare etc. ska monteras med
god anslutningsmajlighet for rér respektive el.
Vid montering i bankars framkant ska platen vara monterad sa att blandare inte skjuter

utanfér inredning.

Bénkar utférs med rostfria slata- eller gallerunderhyllor under hela bénken, utom vid
ladhurtsar, 6ppna fack eller fack fér skarbrador.

Underhyllorna utférs i upplyftbara sektioner, anpassade till stativ och fér rengéring i
diskmaskin.

Slata under/mellanhyllor utférs |6stagbara och av rostfritt stal med 30 mm uppvikt kant
baktill.

Framtill och dar sa &r majligt pa sidorna nedvikes platen kring bénkunderlagets stag.
Gallerhyllor utféres l6stagbara och av rostfritt stal med ram av L-profiler ca 25x25x3 mm. |
ramen insvetsas rostfritt 10 mm rundstang, ¢/c 60 mm.

Overhyllor monterade pa bink ska ha skdrmskydd fér belysningslist samt med ddmpad

plat av rostfritt stal, for montage av belysning och eluttag.

11
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e Tillhérande elledning ska dras i rostfritt fyrkantsror som tillhér stéliningen.

Ladhurstar

e Ladhurtsar utférs helt i rostfritt och med draglador av ramkonstruktion pa fullt utdragbara

expansionsbeslag. Ladhurtsar anpassas till bankstativ.

Draglador

o Ladférstycken utférs helt i rostfritt och av ramkonstruktion pa fullt utdragbara
expansionsbeslag for hangande 150 mm djup kantin GN 1/1.

e Plastkantinen bildar ladbotten om inget annat anges.

e |leveransen ska 1 st. 150 mm djup GN 1/1 plastkantin inga. Kantinen ska kunna
maskindiskas.

e Ladorna ska ga att dra ut sa att hela kantinen kan lyftas ur ramen.

Gejderfack

e Gejderfack anpassas till kantiner GN 1/1.
Korrosionsskydd

e Stalytor pa inredning ska ges ett varaktigt korrosionsskydd som klarar miljoklass C4 enligt

BSK 07.

Beslag

e Handtag ska vara typ rostfritt tradhandtag. Férnicklat material godkénns inte.

e Gangjarn med 170° 6ppning ska vara dolda samt av typ som haller luckor i sténgt lage.
Skap
Skap laminat

e Hogskap inreds med fem flyttbara hyllplan.

e Hyllplan utférs med uppvikt bakkant pa flyttbara beslag.

e Placeras pa 200 mm rostfria ben som ar justerbara i hojd.

e Samtliga synliga sidor ska ha lika front.

Bygg - ytskikt, dorrar & fonster

Se Futurums Projekteringsanvisningar bygg.

Kyl och frysrum
Konstruktion av isolerelement fér kyl och frysrum
e Kyl- och frysrum ska tillverkas av fortillverkade isolerelement med plana platytor.
Isolerelement med minst 100 mm isolertjocklek och ska bestad av CFC- och HCFC-fritt
isolermaterial.
e Plastisolbelagd vitlackerad varmgalvaniserad stalplat 0,6 mm pa synlig utsida och insida.

e Vaggar och tak far inte ha 6ppna fogar eller springor eller vara absorberande.

FUTUrUM
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Fogmassa mellan element samt mot golv sa att det blir tdtt mot omgivande

lokaler. Isolerelement monteras ihop med kopplingslas.

Erforderliga tackplatar ska ingd mot anslutande védggar och férhéjningsplat lika
vaggelement mot undertak tillampas.

Rostfria forstarkningsplatar monteras dar tvattstall inkl. hygienutrustning,

blandare, férspolningsduschar mm ska monteras.

Popnitade férstarkningsplatar monterade pa kylrumsvéggar alt. forstérkningsplat
monterade i kylrumsvaggen. For tyngre applikationer utférs genomgaende plastbultar.
Diffusionstata skarvar pa kyl-/frysrummets utsida.

Kyl- och frysrumsvéaggar ska férankras till golv.

Angrénsade vaggar ska vara fukttaliga.

Invéndig takhdjd minst 2700 mm om maijligt.

Konstruktionen for vdggar ar ej brandklassade, vilket maste beaktas under projekteringen
for att vidta nédvandiga kompletteringar eller atgéarder i utformning av
byggkonstruktionen.

Kondensavloppsror ska framst ledas till intilliggande spillvattenanslutning och inkopplas
ovan vattenlas. Alternativt ska det ledas till golvbrunn och utformas sa att det ger

mojlighet till rengoring av golv och med pakdrningsskydd.

Konstruktion av isolerelement av golv fér kyl och frysrum

Frysrum

Golv ldggs i ursparning 150 mm i bjalklag.

Férses med 12 mm WBP-plywood och glasfiberforstéarkt halkfri yta.

Placeras pa sandbddd med 2 st. vdrmekablar, varav 1 st. i reserv.

| frysrum stdrre an 4 kvm placeras rostfri. stallakt (typ 30x30) mellan golv och panel.
Varmekabel 1-fas 230 W med en effekt av 20 W/m?2.

Golv till frysrum ska vara i samma niva som &vriga rum.

Kyl- och frysrum

Genomfdéringar for rér- och elledningar ska utféras med plasthylsor med padhéngande
manschetter pa bada sidor.

Fogning och tatning invandigt och péa atkomliga delar utvéandigt ska utféras sa att fukt inte
diffunderar med plastisk icke hdrdande eller torkande massa mellan hylsor och

rorledningar samt mellan hylsor och elledningar.

Kyl och frysrumsdérrar
Kylrumsdorrar

Kylrumsdérr ska vara minst 55 mm tjock och utfoérd i glasfiberarmerad plast, vit kulér.

Karm av aluminiumprofil med bruten kéldbrygga, sléplist av gummi.
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Utrustad med laskista och dérrhandtag.
Om siktruta anges ska den vara av isolerglas.

Karminnermatt 200 x 2045 mm.

Frysrumsdorrar

Frysrumsdorr ska vara minst 100 mm tjock och utférd i glasfiberarmerad plast, vit kulér.
Karm av aluminiumprofil med bruten kéldbrygga, sléplist av gummi.

Utrustad med lasbart handtag och godkand néddppningsanordning.

Dorrkarmen férses med karmvarme.

Karminnermatt 200 x 2045 mm.

Ovrig utrustning

Inféstningar och anslutningar samt "yttre forutséttningar” - till exempel serviceutrymme,
ventilationsbehov, storlek pa kapor, ytor vid sidan om maskiner mm ska utféras enligt
leverantérs skriftliga dokumenterade anvisningar.

EL- och vattenanslutningar ska ledas till kokgrytor fran golv.

VVS
Kyla
o Kokskyla till kyl- eller frysrum ska utféras som centralkyla. Fristdende frys- och kylskap och
andra mindre enheter ska inte vara centralt kylt.
Luftbehandling

Imkapor ska vara av rostfritt stal och férsedda med fettfilter typ flamfilter, samt droppkant.
Ventilationskapor forses med infalld belysning.

Ventilationskadpor monteras pa minst uk 2100 mm &fg.

Vid diskmaskin ska kdpan vara minst 600 mm langre pa diskmaskinens utmatningssida.
Undantag om diskmaskinen férses med kondenseringsenhet.

Imkapor dver varmekéllor ska ha 400 mm stdrre dimension &n véarmekallan.

Vid ugnar ska 6verhanget pa kapan bygga minst 600 mm framfér ugnen.

For dimensionering av kapor se dven leverantdrens skriftliga dokumentation.

Utrymme mellan kyl-/frysrumsvaggar och intilliggande yttervagg, ska férses med
mekanisk behandlad ventilation. Avstdndet mellan védggar ska vara 100 mm.

Eventuell installering och typ av rening av imkanalen férankras med bestallaren.

Kapa dver stekbord férses med sprinkler, typ Ansulex.

Inga deplacerade don far férekomma, endast takplacerade.

Vatten och avlopp
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e Maskiner som saknar inbyggda atersugningsskydd ska férses med externa
atersugningsskydd.

e Spillvattenavlopp fran hoar i beredning, renseri samt disk férses med
avstangningsventil/kulventil pa spillvattenledningen. Ledning ska dras till golvbrunn.

e Synliga avloppsror fran t.ex. diskmaskin, ugnar eller med héga temperaturer ska vara av
rostfritt syrafast stal.

e Dessa ror avslutas ca 50 mm. éver galler i golvbrunn/golvgrop sa att silen latt kan
demonteras och &dtermonteras for rensning.

e Samtliga synliga ror ska vara férkromade kopparror eller rostfria syrafasta stalror.

e Spillvattenledningar fran ugnar leds alltid till golvbrunn med separat ledning fran varje
enskild ugn.

e Spillvattenledningar fran alla typer av diskmaskiner leds alltid till golvbrunn.

e Anslutningar av vatten och avlopp ska anpassas och dimensioneras efter anvisningar fér
varje specifik vald maskin eller apparat.

e Samtliga blandare ska ha inbyggda och typgodkanda backventiler, atersugningsskydd
typ EB.

e Blandarepipsutlopp monteras 1200 mm &fg och placerad centralt i hon.

e Vid kokgrytor, ugnar, diskinlamningsb&nk och kokerier ska det finnas duschslang med
kallt och varmt vatten.

e Arbetsbankirenseri férses med véggmonterad blandare samt kombinerad tappkran och
férspolningsdusch.

e Inmatningsbasséng i diskrum ska ha termostatblandare med férspolningsanordning.

o Tvattstall i kbk forses med sensorstyrda blandare (El-anslutna), tvalautomat och
desinficering med forlangd pumparm. Pappershandukshallare, spegel pa kakel typ
lexanutférande och papperskorg.

e Golvbrunnar/gropar och golvrannor utférs i rostfritt stal och férses med lyftbar silkorg.

e Brunnar férses med halksaker rostfritt golvgaller. Gallret ska sektioneras s& att det
underlattar rengdring. Placering av golvbrunnar ska beaktas sa att stddning kan
sakerhetsstéllas. Golvbrunnar dar person- och vagntrafik férekommer far ej férses med
fall.

e Golvgropar vid kokgrytor ska beaktas sérskilt sa att placering och volym &r anpassad efter

aktuell gryta. Se tillverkarens montageanvisning.

Fettavskiljare

e Fettavskiljaren och eventuell slamavskiljare ska dimensioneras efter typ av produktion och

helst placeras nedgravd i marken.
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e Beakta placering och typ av tank med hansyn till sdkerhet, service, grundvattenniva,
témning och eventuella trafiklaster.

e Avloppsror fran kok ska utféras med rostfritt stal samt anslutas till fettavskiljare. Placering
av luftning samt utférandet fran fettavskiljaren ska noggrann avvagas sa att inga odérer

kommer in i friskluftsintaget.

EL

e Se Futurums Projekteringsanvisningar El & tele.

Styr / larm och 6vervakning

e For kyl och frysrum se typdriftkort samt Projekteringsanvisningar kyla.

Griansdragningslista

e Till varje projekt ska en gransdragningslista upprattas som underlattar samordningen. Se
figur 1 nedan.
¢ Anslutning och inkoppling till installationer for el, vatten och avlopp utfors av respektive
disciplin.
e Ett samordningsméte boér inplaneras for att sékerstélla att alla discipliner &r 6verens om
utférande.
e Information som ska framga ér:
o Kall- och varmvattenanslutningar.
o Spillvattenanslutningar.
o Anslutningseffekter
o Spénning (1-fas alt. 3-fas)
o Anslutning med stickkontakt eller fast anslutning samt placering héjd dver fardigt
golv.
o Kyleffekt
o Foérangningstemperatur

o Koéldmedium
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PRELIMINARA ANVISNINGAR Vs EL KYLA ANMARKNING

Effekt Vigg- | Fast |Héjd 6fg. | Kyl-effekt | Férang Kyl-
Pos Férteckning kv|w|s | kW |Fas| uttag |ansl. mm kw temp.°C | medie

Figur 1: Gransdragningslista
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Bilaga 1: Maskinforteckning

Allmant

e Mattanges i millimeter, langd x djup x hdjd.
e Koksleverantdren ska kontrollmata anldggningen fore tillverkning av utrustning och
inredning.

e All utrustning ska ansluta till senaste utgava av HUS AMA.

Varumottag
Vag

e Projekteras enl. férbereds fér. Verksamheten anskaffar utrustningen
Lyftvagn

e Projekteras enl. férbereds for. Verksamheten anskaffar utrustningen.
Golvrengéringsaggregat
Utrustningen ska vara:

e Viggmonterad och férsedd med upphédngningsanordning fér slang.

e Anpassad for befintligt vattentryck.

e Omstéllningsbar for tillférsel av rengéringsmedel i rétt méngd oberoende av vattentryck,

alt. bara vatten.

Tillbehor:

e 10-15 meter lang slang av gummi, slagtaligt skdlj- och skummunstycke samt
vattenansluten golvborste.
e Munstycke som &rinstallbart fran fullt fléde till dimspridning samt helt avsténgt.

e Snabbkoppling och dunkhéllare f6r rengéringsmedel.
Mattransportvagn fér varm och/eller kall mat

e Projekteras enl. férbereds fér. Verksamheten anskaffar utrustningen.
Miljorum
Luftreningsaggregat

e Utredsisamradd med bestéllaren.
e Forrening av lufti miljdrum.
o Kapacitet anpassad efter rummets storlek i kvm.

e Forses med ozonswitch for automatisk styrning.

Kylrum
18
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Kylrum férses med:

1st kylrumsdérr, karminnerméatt min 200mm.
Utvéndig termometer med digital display.

Rfr. sparkskydd runt kondensavlopps ror.

Frysrum
Frysrum férses med:

1st frysrumsdérr, karminnermatt min 200mm.

Utvéndig termometer med digital display.

Dubbla varmekablar i sand inklusive termostat.
Instdngningslarm kopplas upp till webport, se dven typdriftkort.
Tryckutjdmningsventil, vakuumventil.

Rfr. sparkskydd runt kondensavlopps ror.

Renseri/beredning
Forspolningsdusch

Forspolningsdusch som ansluts till en termostatsblandare med utlopp uppat,
hojd blandare 1100 mm 6fg.

For montage pa vagg alternativt fastplat, inklusive faste.

Spolhandtag ska hdnga 1400 mm &fg.

Vattenfléde 12 I/min vid 3 bars tryck, full 5ppning.

Gronsaksskarmaskin

Kapacitet minst 5-12 kg/min med manuell matare.

Maskinhus och matare i metall.

Sékerhetsstopp vid inmatning.

Gronsaksskarmaskin forses med:

Rostfritt golvstativ anpassat till maskinen, med hallare fér GN1/1-kantin, komplett med
kantin.

Typ av skérskivor bestdms i samrad med bestéllaren

Anpassade verktygshangare for montering pa vagg.

Golvrengéringsaggregat
Utrustningen ska vara:

Vaggmonterad och férsedd med upphangningsanordning for slang.
Anpassad for befintligt vattentryck.
Omstéllningsbar for tillférsel av rengéringsmedel i ratt méngd oberoende av vattentryck,

alt. bara vatten.
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Tillbehor:

10-15 meter lang slang av gummi, slagtaligt skdlj- och skummunstycke samt
vattenansluten golvborste.
Munstycke som &r instéllbart fran fullt fléde till dimspridning samt helt avsténgt.

Snabbkoppling och dunkhallare fér rengéringsmedel.

Kylskap

Rostfritt utférande ut och invandigt.
Elektronisk styrning med utvandig termometer och LED-display.
Forvaringstemperatur +2°C / +8°C.
Kylskap férses med:
o Rostfria gallerhyllor, monterade pa flyttbara gejdrar.
o Inbyggd LED-belysning.
o Dorr med fotpedal.
o Rostfritt hygientak och ledningskanal for kylrér och el.

o 4st. rostfria stallbara ben 130-180 mm

Tillagning
Kombiugn, Roll-In

Rostfritt utférande inuti och utvandigt. Kapacitet fér 15 st. GN 1/1 65 mm.
Programmerbar med touchpanel.
Temperaturintervall 30 °C- 300 °C .
Automatisk klimatregelring, processorstyrd.
USB anslutning féor HACCP och programuppdatering.
Automatisk rengorings- och avkalkningsprogram.
Doérr med ventilerande glasféonster och som sluter tétt mot ugnen
aven utan Roll-in vagn.
Utlopp av avlopp i golvbrunn.
Ugnen forses med:
o Integrerad kdrntemperaturmé&tare med 6 matpunkter.
o Integrerad pistoldusch.
o Belysning i ugnsutrymme.
o Rostfri roll-in vagn fér 15 st. GN 1/1 65 mm, gejderavstand 84 mm.
o Med 2st. lasbara hjul.

Kombiugn, bordsmodell 5-8 GN1/1

Rostfritt utférande inuti och utvandigt. Kapacitet fér 5-8 st. GN 1/1 65 mm.

Programmerbar med touchpanel.
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e Temperaturintervall 30 °C- 300 °C .
e Automatisk klimatregelring, processorstyrd.
e USB anslutning fér HACCP och programuppdatering.
e Automatisk rengorings- och avkalkningsprogram.
e Dorr med ventilerande glasfonster och som sluter tatt mot ugnen.
e Utlopp av avlopp i golvbrunn.
e Ugnen forses med:
o Integrerad karntemperaturméatare med 6 matpunkter.
o Integrerad pistoldusch.
o Belysningiugnsutrymme.
o Anpassat rostfritt stativ med gejderstick och stdngda sidovdggar och éppen

baksida.
Kokgrytor, hégstjdlpande

e Utférande i syrafast rostfritt stal.
e Tipphdjd 600 mm mellan pip och golv vid full stjalpning, elektroniskt styrd.
e Omrorare:
o Omrorare ska vara avtagbar och vara férsedd med avtagbara skrapor.
o Med 6ppet lock och/eller vid stjélpning ska omrérare ha maojligheten att rotera
med reducerad hastighet.
o 1 st styrpelare och 1 st. stddpelare.
e Funktioner:
o Vattenpafyllning via flédesmétning
o Tidsstyrning, temperaturmétning.
o Mantelkylning.
o Diskprogram
e Grytor férses med:
o Ingjutningsfixturer/Benstallning
o Lock med inspektionshal.
o Pistoldusch inkl. blandare pa respektive styrpelare.
o Silplat.
o Rengéringsverktyg

Ergonomisk témningsskopa

e Rostfri tdmningsskopa med viktlés upphangning.
e Rostfri dkskena som fastes i vagg och kapgavel.
e Ergonomisk Tdémningsskopa férses med:

o Akskena, inkl. fasten.
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o Balansblock.
o Rostfritt handtag fér utbytbara skopor, 13tt demonterbar.
o Rostfri forléangare.

o Rostfritt pastagrepp 2-liters rostfri skopa.

Multifunktionsbord

e For kokning, stekning eller fritering. Kapacitet 100 - 150 liter.
e Rostfritt utférande in och utvandigt.
e Arbetshdjd 900 mm. Elektrisk tippning.
e Timer och automatisk vattenpafylining.
e USB anslutning fér HACCP och programuppdatering.
e Multifunktionsbord férses med:
o Timer for stek, kok- eller friteringsfunktioner.
o Innertemperatursmatare med 6 st. matpunkter.
o Pistoldusch.

o Ho&j- och sdnkbara korgar fér kokning av pasta, med automatisk lyftfunktion.

Skarmaskin, helautomatisk

e Projekteras enl. férbereds for. Verksamheten anskaffar utrustningen.

Mikrovagsugn

e Projekteras enl. férbereds fér. Verksamheten anskaffar utrustningen.

Farsformare fér kéttbullar och hamburgare

e Projekteras enl. férbereds fér. Verksamheten anskaffar utrustningen.

Visp/Blandningsmaskin

e Séakerhetsskdarm med inmatningshal, 1att avtagbar utan verktyg.
e  Timer och nédstopp.
e Manuell steglés hastighetsreglering.
e Blandningsmaskinen forses med:
o Kittel inkl. rostfri: visp, spade, avskrapa och degkrok.
o Rostfri kittelvagn.
o Rostfri verktygshéngare fér vaiggmontage.

o Extra kittel av mindre storlek med tillhérande verktyg.

Snabbnedkylningsskap

e Rostfritt utférande ut och invandigt.
o Kap.10-45 kg pa 90 min ifran +70°C till + 3°C i GN 1/1 kantiner.

e Elektronisk styrning med 4 st. nedkylningsprogram och karntemperaturnal.
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e Snabbnedkylningsskap férses med:

O

(@]

(@]

Rundade hérn invandigt.

Tovattenavlopp.

4st rostfria ben.

Sjalvstdngande dorr.

Isolerande golv.

Inbyggd belysning.

Rostfri ledningskanal for kylrér och el.

Datalogg med historik dver nedkylningsprocesser. Mdjlighet att spara pa ett USB-

minne.

e Roll-In utférande ska vara anpassade efter ugnarnas vagnar och ska vara av tat

konstruktion &ven utan vagn. Innerdelen ska vara skild fran vagnens hjul.

Kylskap

e Rostfritt utférande ut och invandigt.

e Elektronisk styrning med utvandig termometer och LED-display.

e Forvaringstemperatur +2°C / +8°C.

o Kylskap forses med:

O
O

(@]

Frysskap

Rostfria gallerhyllor, monterade pa flyttbara gejdrar.
Inbyggd LED-belysning.

Doérr med fotpedal.

Rostfritt hygientak och ledningskanal for kylrér och el.
4 st. rostfria stallbara ben 130-180 mm.

e Rostfritt utférande ut och invandigt.

e Elektronisk styrning med utvandig termometer och LED-display.

e Forvaringstemperatur -18C.

e Kylskap férses med:

(@]

O

O

(@]

(@]

(@]

Rostfria gallerhyllor, monterade pa flyttbara gejdrar.
Inbyggd LED-belysning.

Doérr med fotpedal.

Rostfri hygientak och ledningskanal for kylrér.
Tovattenavlopp.

4 st. rostfria stallbara ben 130-180 mm.

Golvrengdringsaggregat
Utrustningen ska vara:

e Viaggmonterad och férsedd med upphéngningsanordning for slang.
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e Anpassad for befintligt vattentryck.
e Omstéllningsbar for tillférsel av rengdringsmedel i rétt médngd oberoende av vattentryck,

alt. bara vatten.

Tillbehor:

e 10-15 meter lang slang av gummi, slagtaligt skolj- och skummunstycke samt
vattenansluten golvborste.
e Munstycke som &rinstallbart fran fullt fléde till dimspridning samt helt avsténgt.

e Snabbkoppling och dunkhallare fér rengéringsmedel.

Kokeri

e Separata brunnar fér GN 1/1 200.
e Dolda element med separat termostatreglerad styrning.

e Avtappning till gemensamt avlopp.

Induktionsspis

e Fristdende pa rostfritt stativ med 4 ben.
e 2eller 4 zoner diameter 260mm.
e Konstruktion helt i rostfritt stal.
e Underhylla.
Kylskap

e Rostfritt utférande ut och invandigt.
e Elektronisk styrning med utvandig termometer och LED-display.
e Forvaringstemperatur +2°C / +8°C.
o Kylskap férses med:
o Rostfria gallerhyllor, monterade pa flyttbara gejdrar.
o Inbyggd LED-belysning.
o Dérr med fotpedal.
o Rostfri hygientak och ledningskanal for kylrér och el.

o 4 st. rostfria stallbara ben 130-180 mm.

Frysskap

e Rostfritt utférande ut och invandigt.
e Elektronisk styrning med utvandig termometer och LED-display.
e Forvaringstemperatur -18°C.
e Kylskap férses med:
o Rostfria gallerhyllor, monterade pa flyttbara gejdrar.
o Inbyggd LED-belysning.

o Dorr med fotpedal.
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o Rostfri hygientak och ledningskanal f6r kylrér och el.

o 4 st. rostfria stallbara ben 130-180 mm.

Kylskap/Frysskap kombi

e Rostfritt utférande ut och invandigt. Ovandel kyl, underdel frys.
e Elektronisk styrning med utvandig termometer och LED-display.
e Forvaringstemperatur kyl, +2°C / +8°C.
e Fdrvaringstemperatur frys, -18°C.
o Kyl-/Frysskap forses med:

o Rostfria gallerhyllor, monterade pa flyttbara gejdrar.

o Inbyggd LED-belysning.

o Rostfri hygientak och ledningskanal f6r kylrér och el.

o 4 st. rostfria stallbara ben 130-180 mm.

Diskrum

e Diskrummets utrustning dimensioneras efter verksamhetens storlek.
e For storre verksamheter efterstravas automatiserad kringutrustning - Exempel 1.
e For stora verksamheter efterstrdvas manuell kringutrustning - Exempel 2.

e For mindre verksamheter efterstrdvas manuell kringutrustning - Exempel 3.

Exempel 1: For stérre verksamheter efterstrdvas automatiserad kringutrustning
Diskinlamningsbank

e Rostfri diskinlamningsbank for sjalvstackning av diskgods. Avsats fér diskkorgar &
500x500 mm i bredd. Tot. djup ca 1150 mm.
e Det rostfria traget ska ha en lutning mot avloppet.
e Bankens gavel utfors med avsats 500mm for placering av avskrddningsuppsamlare. H5jd
fér avsats 750mm dver golv.
e Diskinlamningsbéanken férses med:
o Dubbel perforerad sillada som ar utdragbar i framkant.
o Pistoldusch och blandare ska monteras i stativ.
o Intervallspolning.

o Gallerunderhylla

Korgtransportor

e Fortransport av diskkorgar &4 500x500 mm fran diskinlédmning till férspolningsmaskin och
tunneldiskmaskin.

e Hojd anpassas till diskinlamningsbank och maskiner.

e Sjédlvbarande ramkonstruktion i rostfritt, med heldragna kanter och underliggande

spilltrdg och avloppsstos.
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Forspolningsdiskmaskin

Rak matning med tank och pump.

Spolning under- och ovanifran med |&stagbara spolarmar.
Utdragbar sil fér uppsamling av matrester.

Utlopp av avlopp i golvbrunn.

Anpassad fér maskindriven matning.

Tunneldiskmaskin

Zon for kemdisk och minst dubbel slutskéljning.
Elektronisk styrning av temperatur i varje zon.
Energiatervinnings funktion.
Automatisk drift med start- och stoppfunktion.
Sjalvtémmande pumpar i disk- och skéljzoner.
Vatten anslutning via air gap enligt EN 1717.
Utlopp av avlopp i golvbrunn.
Diskmaskinen forses med:

o Huvudstrombrytare.

o Rostfria ben.

o Lucka vid respektive zon fér enkel rengdring.

o Diskarmar i rostfritt stal.

90° kurva

Kurva driven av egen motor. Ansluts till tunneldiskmaskin.

Rullbana / utmatningsbank

Torkbana fér utmatning av disk fran tunneldiskmaskin.
Utfors i rostfritt med stativ i kraftig fyrkantsprofil.
Lutande botten och férsedd med avlopp mot golv.
Hojd anpassas till tunneldiskmaskin.
Rullbanan ska vara utférd med urtag vid rullbanans slut sa att diskbackar kan skjutas ut
utan lyft.
Rullbana férses med:
o Andlagesbrytare anpassad till maskinen.
o Varannan kort varannan lang rulle i plast, i slutet langa rullar, upplyftbara.

o Gejdrar for diskbackar 500x500mm.

Golvrengéringsaggregat
Utrustningen ska vara:

Vaggmonterad och férsedd med upphangningsanordning for slang.
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e Anpassad for befintligt vattentryck.
e Omstéllningsbar for tillférsel av rengdringsmedel i rétt médngd oberoende av vattentryck,

alt. bara vatten.

Tillbehor:

e 10-15 meter lang slang av gummi, slagtaligt skolj- och skummunstycke samt
vattenansluten golvborste.
e Munstycke som &rinstallbart fran fullt fléde till dimspridning samt helt avsténgt.
e Snabbkoppling och dunkhallare fér rengéringsmedel.
Exempel 2: For stora verksamheter efterstrdvas manuell kringutrustning.
Diskinlamningsbank
e Rostfri diskinlamningsbéank fér sjélvstackning av diskgods. Avsats fér diskkorgar &
500x500 mm i bredd. Tot. djup ca 1150 mm.
e Det rostfria traget ska ha en lutning mot avloppet.
e Bankens gavel utférs med avsats 500mm fér placering av avskrddningsuppsamlare. Héjd
for avsats 750mm &ver golv.
e Diskinldamningsbénken forses med:
o Dubbel perforerad sillada som &ar utdragbar i framkant.
o Pistoldusch och blandare ska monteras i stativ.
o Intervallspolning.

o Gallerunderhylla

Inmatningsbassang

e Rostfri inmatningsbasséng med korta rullar f6r manuell skéljning av diskgods.
e Bassdngens djup 300mm. Basséng férses med silkorg.

e Gavel anpassas till diskmaskin.

Férspolningsdusch

e Ergonomisk handdusch som 6ppnas vid drag i spolhandtaget.

e Komplett med justerbart vadggfaste och spolhandtag.

e Snabbkoppling med 2 st. slangar (en kort fér férspolning

e samten langre for rengdéring av kringutrustning).

e Cylinder, mandverarm och snabbkoppling mot termostatvaggblandare

e med pip till centrum av inmatningsbassang. Termostatblandare ska inga.

Tunneldiskmaskin

e Zon for kemdisk och dubbel slutskdljning, anpassad kapacitet.

e Elektronisk styrning med termometer f6r varje zon.
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e Energiatervinnings funktion.
e Automatisk drift med start- och stoppfunktion.
e Sjalvtdmmande pumpar i disk- och skéljzoner.
e Vatten anslutning via air gap enligt EN 1717.
e Utlopp av avlopp i golvbrunn.
e Diskmaskinen férses med:
o Huvudstrombrytare, andlagesbrytare
o Rostfria ben 150 mm.
o Lucka vid respektive zon f6r enkel rengéring.
o Diskarmar i rostfritt stal.

90° kurva

e Kurva driven av egen motor. Drivanordning med kapslad motor. Kontaktor och intern

ledningsdragning. Ansluts till tunneldiskmaskin.

Rullbana / utmatningsbank

e Torkbana fér utmatning av disk fran tunneldiskmaskin.

Utférs i rostfritt med stativ i kraftig fyrkantsprofil.

Lutande botten och férsedd med avlopp mot golv.

Hojd anpassas till tunneldiskmaskin.

Rullbanan ska vara utférd med urtag vid rullbanans slut sa att diskbackar kan skjutas ut
utan lyft.

Rullbana forses med:

o Andlagesbrytare anpassad till maskinen.
o Varannan kort varannan lang rulle i plast, i slutet langa rullar, upplyftbara.

o Gejdrar for diskbackar 500x500mm.
Golvrengéringsaggregat
Utrustningen ska vara:
e Viggmonterad och férsedd med upphéngningsanordning fér slang.
e Anpassad for befintligt vattentryck.
e  Omstallningsbar for tillférsel av rengéringsmedel i réatt méngd oberoende av vattentryck,

alt. bara vatten.

Tillbehor:

e 10-15 meter lang slang av gummi, slagtaligt skélj- och skummunstycke samt
vattenansluten golvborste.

e Munstycke som &r installbart fran fullt fléde till dimspridning samt helt avsténgt.

e Snabbkoppling och dunkhallare fér rengéringsmedel.

Exempel 3: Fér mindre verksamheter efterstravas manuell kringutrustning
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Diskinlamningsbank

e Rostfri diskinlamningsbank for sjalvstackning av diskgods. Avsats fér diskkorgar &
500x500 mm i bredd. Tot. djup ca 1150 mm.
¢ Det rostfria traget ska ha en lutning mot avloppet.
e Bankens gavel utférs med avsats 500mm fér placering av avskradningsuppsamlare. H6jd
for avsats 750mm Sver golv.
e Diskinlamningsbénken férses med:
o Dubbel perforerad sillada som &r utdragbar i framkant.
o Pistoldusch och blandare ska monteras i stativ.
o Intervallspolning.

o Gallerunderhylla.

Inmatningsbassang

e Rostfri inmatningsbassédng med korta rullar f6r manuell skéljning av diskgods.
e Bassangens djup 300mm. Bassang férses med silkorg.

e Gavel anpassas till diskmaskin.

Forspolningsdusch

e Forspolningsdusch som ansluts till en termostatsblandare med utlopp uppat.
e Komplett med justerbart vaggfaste och spolhandtag.
e Termostatblandare med pip ska inga.

Huvdiskmaskin

e Huvdiskmaskin for diskning med eller utan granuler.

e Huvdiskmaskin i isolerat utférande med genomgéaende matning. 3 st. diskprogram.
e Fordiskning av kantiner samtutensilier i 500xX500mm diskbackar och kantinhallare.
e Automatisk huvlyft. Oppningshdjd 400 mm.

¢ Uppgift om diskmedelsleverantdr lamnas av bestallaren.

e Utlopp av avlopp i golvbrunn.

Rostfri in & utmatningsbank

e Toppskiva med vulst. BE-55 disklada férsedd med silbrunn och silkorg samt
avstangningsventil. Utférs i rostfritt med stativ i kraftig fyrkantsprofil.
e Hojd anpassas till kombidiskmaskinen.
Golvrengéringsaggregat
Utrustningen ska vara:
e Viggmonterad och férsedd med upphéngningsanordning for slang.

e Anpassad for befintligt vattentryck.
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e Omstéllningsbar for tillférsel av rengéringsmedel i rétt médngd oberoende av vattentryck,

alt. bara vatten.

Tillbehor:

e 10-15 meter lang slang av gummi, slagtaligt skolj- och skummunstycke samt
vattenansluten golvborste.
¢ Munstycke som &r instéllbart fran fullt fléde till dimspridning samt helt avstangt.
e Snabbkoppling och dunkhallare fér rengéringsmedel.
Grovdisk
Grovdiskmaskin med granuler
e Kompakt och frontmatad alt. genomgaende grovdiskmaskin med granuler, anpassad till

kokets kapacitet. Grovdiskmaskinen ska kunna diska med eller utan granuler.

For diskning av GN kantiner, kastruller och redskap.

3 st. diskprogram.

Inbyggt HACCP 6vervakningssystem med loggning, USB- port.
e Fodrses med angreducering.

Grovdiskmaskin forses med:

o diskkorgar anpassade till maskinen med tilloehor f6r kdkets diskbehov.
o Uppsamlare for granuler.

o Hallare for kantinlock.

Inmatningsbank

e Bénkskiva med vulst och disklada BE 55 med silhink, 300 mm hég bakkant.
e Forhojd smal, kraftig montageplat for faste av férspolningsdusch och blandare.
e Inredning i stativ:

o Rostfri gallerunderhylla.

Forspolningsdusch

e Forspolningsdusch som ansluts till en termostatsblandare med utlopp uppat.
e Komplett med justerbart vaggfaste och spolhandtag.
e Termostatblandare med pip ska inga.
Golvrengéringsaggregat
Utrustningen ska vara:
e Viggmonterad och férsedd med upphéngningsanordning for slang.
e Anpassad for befintligt vattentryck.
e  Omstéllningsbar for tillférsel av rengdringsmedel i rétt médngd oberoende av vattentryck,

alt. bara vatten.

Tillbehor:
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e 10-15 meter lang slang av gummi, slagtaligt skolj- och skummunstycke samt
vattenansluten golvborste.
e Munstycke som &rinstallbart fran fullt fléde till dimspridning samt helt avsténgt.

e Snabbkoppling och dunkhallare fér rengéringsmedel.

Servering

e Tallriksdispenser, kylbank, varmeri och bank ska utféras estetiskt lika i tva linjer med U-
formation. Varmeskap centrerat.

e Brickbana langs varje sida ska inga.

Rostfri tallriksdispenser

e Projekteras enl. férbereds fér. Verksamheten anskaffar utrustningen.

Kylbank

e Utférande i hégtryckslaminat.
o Kylbanken ska vara férsedd med kylplatta vilken anpassas till verksamhetens storlek.
Inbyggd kylmaskin.
e Tovattenldada med atervunnen varme fran kompressorn.
e 4 st rostfria ben 150 mm. Alt. pa hjul beroende av placering i serveringen.
e Kylbénken férses med:
o Rostfri dverhylla inkl. val avskdrmad LED-belysning och hostskydd.
o Pastéllbara ben.

o Foérdjupad toppskiva for tallriksbana

Varmeri

e Separata brunnar fér GN 1/1 200.

e Doldaelement.

e Avtappning till gemensamt avlopp.

e Rostfritt stativ.

e Digital temperatur-reglering.

e Varmeriet forses med:
o Kantinstag 2st langa och 3st korta.
o Pistoldusch inkl. blandare.
o Pastallbara ben.

o Foérdjupad toppskiva for tallriksbana
Neutral bank Fér bréd och dryck

e Utférande i hogtryckslaminat.
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¢ Rostfri toppskiva med hég bakkant. Urtag fér vattensifon med spillbricka.
e Ventilerat skap i botten.
e Dubbelddrrar varav den ena ska férses med rostfria ventilationsgaller.
¢ Rostfri toppskiva.
e Enheten forses med:
o Pastallbara ben.

o Tallriksbana

Varmeskap

e Varmeskapet ska vara anpassad till ugnarnas gejdervagnar. Fldktvdrme
e Digital temperatur-reglering.
e 4 st rostfria ben 150 mm Belysning

Rostfri korgdispenser

e Projekteras enl. férbereds for. Verksamheten anskaffar utrustningen.

Mjolkdispenser

e Projekteras enl. férbereds fér. Verksamheten anskaffar utrustningen.

Kallvattensifon

e Vattensifon med tryckbygel

e Formontage i neutral enhet.

Servering forskola

e Servering i direkt anslutning till matsal fran kok.
e Tallriksdispenser, h6j/sankbar varmeri med f6rléangd toppskiva vilken placerad i
dagdppning av vagg, enl. beskrivning.

Rostfri. H6j/sénkbar serveringsbéank med varmeri

e Utférande enligt XCB, XCB.1, XCB.2 och XLE.1 med féljande &ndringar & tilldgg:

e Dimension LDH mm.

e Hoj/sénkbar serveringsbank, slét toppskiva med varmeri. Varmeribrunnar ska vara inféllda
i toppskiva utan skarvar (svetsad). 3 st. separata bassénger for GN 1/1-200 kantiner.

¢ Reglage och handtag monterade indragna fran fronten pa vérmeriet. Uppvarmning med
digitalt termostatstyrda element placerade under bassédngerna.

e Spill med sil. Avtappningsventiler. 3 st. tackplatar ska inga.

e Toppskiva i rostfritt stal med kantsektion 7 runt om alla kanter.

e Toppskiva med 200mm forlangning (fér placering av tallrikar) i framkant for placering

mot gést i dagdppning och matsal. Se figur 2.
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Figur 2: Toppskiva med 200mm férlangning

Rostfritt bankstativ:

o Rostfritt elektriskt héj och sankbart stativ med justerbara fotter.

o Ladfack med 1 st. draglada inkl. rostfri kantin GN1/1-65.

o Rostfri slatunderhylla, 16stagbara | sektioner.

o 1 st blandare med handdusch monteras pa bénkstativet med fastplat sa att

blandarens kranar och spolslang ej skjuter ut utanfér fronten pa banken.

o Slang ska vara sa lang att man kan fylla basséngerna pa varmeriet.

o Mattagning av dagbéppning ska goras pa plats for ratt bredd av serveringsdisk.
Diskinlamning

Avskradningsbank

Rostfri slat bankskiva med nedvikt kant runt runtom.

Uppvikt bakkant och mot intilliggande véggar.
Hojd 750 mm.

2 st. genomféringar @ 250 mm.

Rostfri stomme med 4 ben. Inreds med skapsluckor.
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